Аннотация к рабочей программе
	Название курса
	технология

	Класс
	5

	Количество часов
	68

	Программа.

Учебник.

Литература для учителя.
	1. Рабочая программа курса «Технология» (ФГОС),, разработана на основе авторской программы  «Технология»  для 5-7 классов / (универсальная линия) Н.В. Синицина, П.С. Самородский,
 В.Д. Симоненко, О.В. Яковенко и др. - М.: Вентана-Граф, 2014, 
2. Учебник «Технология»: 5 класс/учебник для учащихся общеобразовательных организаций/ Н.В. Синицина, 
П.С. Самородский, В.Д. Симоненко–4-е изд., перераб. М.: Вентана - Граф.



	Планируемые предметные результаты


	Учащиеся 5    класса научатся:    
· разбираться в принципах зонирования кухонного пространства; 
· разбираться в ассортименте современных материалов для  отделки кухни, в    декоративном оформлении кухни; 
· самостоятельно проводить уборку помещения, следить за гигиеной жилища;
·  выполнять правила гигиены, заботиться о здоровье;
· выявлять потребность в бытовых электроприборах на кухне, находить и представлять информацию об истории и эксплуатации электроприборов; 

· самостоятельно готовить простые кулинарные блюда из сырых и варёных овощей и фруктов, яиц, отвечающие требованиям рационального питания;

·  сушке, заморозке пищевых продуктов в домашних условиях; 

· безопасно работать с режущими и колющими инструментами, с кухонным оборудованием, с крупной и мелкой кухонной бытовой электротехникой, горячей посудой и жидкостью; 

· соблюдать правильную технологическую последовательность приготовления, блюд, санитарно-гигиенические требования и правила безопасной работы; 

· сервировать стол к приему пищи; 

· соблюдать правила этикета за столом;

· находить в учебной литературе сведения, необходимые для конструирования объекта и осуществления выбранной технологии;

· читать и оформлять технические рисунки, эскизы, чертежи, схемы;
· выполнять в масштабе технические рисунки и эскизы разрабатываемых объектов;

· определять назначение, классифицировать и подбирать инструменты, приспособления и оборудование для ручной и машинной обработки конструкционных материалов; 

· определять способы сборки и крепления деталей изделия;

· осуществлять технологические процессы обработки, создания или ремонта материальных объектов.

· выявлять допущенные ошибки в процессе труда и обосновывать способы их исправления.
· соблюдать нормы и правила безопасности труда и пожарной безопасности;

· изготавливать с помощью ручных инструментов и приспособлений декоративно-прикладные работы по вышивке пользуясь технологической документацией;

· снимать мерки с фигуры человека и работать с готовыми выкройками; 
· изготавливать с помощью ручных инструментов приспособлений и швейной машины простые по конструкции модели швейных изделий: фартуки, пользуясь технологической документацией;

· выполнять влажно-тепловую обработку швейных изделий;

· отличать по свойствам ткани из натуральных волокон растительного и животного происхождения.

· планировать и выполнять учебные технологические проекты: выявлять и формулировать проблему; обосновывать цель проекта, конструкцию изделия, сущность итогового продукта или желаемого результата; планировать этапы выполнения работ; составлять технологическую карту изготовления изделия; выбирать средства реализации замысла; осуществлять технологический процесс; контролировать ход и результаты выполнения проекта;

· представлять результаты выполненного проекта: пользоваться основными видами проектной документации; готовить пояснительную записку к проекту; оформлять проектные материалы; представлять проект к защите.
Учащиеся 5     класса получат возможность научиться:

· определять эргономические, санитарно-гигиенические и эстетические требования к интерьеру кухни, оптимально организовывать   свое рабочее место;
· экономить электроэнергию, воду;
· применять современные электрические бытовые приборы для работы на кухне;

· правилам эксплуатации бытовой техники; 

· составлять рацион питания (завтрак) на основе физиологических потребностей организма;

· выбирать пищевые продукты для удовлетворения потребностей организма в белках, углеводах, жирах, витаминах, минеральных веществах; организовывать своё рациональное питание в домашних условиях;

·  применять различные способы обработки пищевых продуктов с целью сохранения в них питательных веществ;

· применять основные виды и способы сушки, заморозки пищевых продуктов в домашних условиях;

· экономить электрическую энергию при обработке пищевых продуктов; оформлять приготовленные блюда, сервировать стол; 
· определять виды экологического загрязнения пищевых продуктов; оценивать влияние техногенной сферы на окружающую среду и здоровье человека;

· определять состав пищевых продуктов, способы их обработки и технологии приготовления; 

· определять свежесть и качество продуктов органолептическими методами, выбирать оптимальное количество продуктов для приготовления блюда.

· выполнять несложные приёмы моделирования и конструирования швейных изделий, в том числе с использованием традиций народного костюма;

· использовать при моделировании зрительные иллюзии в одежде; определять и исправлять дефекты швейных изделий;

· выполнять художественную отделку швейных изделий;

· изготавливать изделия декоративно-прикладного искусства; 

· определять основные стили в одежде и современные направления моды.
· грамотно пользоваться графической документацией и технико-технологической информацией, которые применяются при разработке, создании и эксплуатации различных технических объектов;

· определять способы сборки и крепления деталей изделия;

· осуществлять технологические процессы создания или ремонта материальных объектов, имеющих инновационные элементы.

· Выполнять художественные изделия из конструкционных материалов с учетом их механических и технологических свойств
· организовывать и осуществлять проектную деятельность на основе установленных норм и стандартов, поиска новых технологических решений, планировать и организовывать технологический процесс с учётом имеющихся ресурсов и условий;
· осуществлять презентацию, экономическую и экологическую оценку проекта, давать примерную оценку цены произведённого продукта как товара на рынке; разрабатывать вариант рекламы для продукта труда.




